
PLATS
Suprême de volaille, purée de panais, 

carottes rôties à la peau, sauce champignons 14

   AOC Bourgogne Pinot Noir, Domaine Eloy 

Filet de daurade, purée de patates douces,
 sauce vierge 15

    AOC Petit Chablis, Domaine Alexandre

Gnocchis, crème de potiron, 
noisettes torréfiées 13

   VDP d’Oc « Viognier » Le Romarin

Garniture supplémentaire : 4 € 

ENTRÉES
Poireaux vinaigrette, feuilles de roquette, 

magret de canard séché maison* 6.5 

Carpaccio de betteraves, fêta poivrée, bouquet
d’endives, pétales de saumon fumé, vinaigrette

moutarde ancienne et gingembre * 6 

Soupe à l’oignon maison, 
croûtons gratinés d’emmental râpé  6 

*Entrées déclinables en version végétarienne.

COMPTOIR
Le

Mélièsbistrot 2025

DESSERTS
Crumble aux pommes façon tatin 6

Douceur croustillante au chocolat au lait,
 glace caramel beurre salé, 

chantilly maison 5.5 

Mousse au chocolat noir, 
amandes effilées caramélisées 6

* Veuillez nous indiquer toute allergie ou restriction alimentaire afin
que nous adaptions vos plats. ** Prix TTC et service inclus

CARTE DISPONIBLE UNIQUEMENT LE MIDI


